
MANUALE D’USO

CUBO FABBRICA 100 ARROSTICINI / SPIEDINI / KEBAB / FRUTTA

Brevi note per un utilizzo corretto del “CUBO FABBRICA SPIEDINI”.

1. Posizionare il cubo senza il tappo superiore e riempirlo di carne, frutta, tramezzini, e

quant’altro la vostra fantasia vi suggerisce

2. Una volta riempito, pressare leggermente con le mani il contenuto, in modo da ottenere

uno spiedino pieno e ben compatto.

3. Chiudere il “Cubo” con l’apposito coperchio ed inserire, fino al fondo, gli stecconi in ogni

foro



4. Terminata questa operazione, attraverso le apposite feritoie, tagliare gli spiedini, in

entrambi i versi.

5. Posizionare sopra gli stecconi l’apposita piastra in acciaio, e iniziate a far scorrere il

coperchio verso l’alto, in modo da liberare gli spiedini

Ora i vostri spiedini sono pronti per la cottura o per esser subito gustati,

se fatti con frutta o altri cibi pronti.

Buon appetito.


